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V &asti Brna, |
zname jako Kra-
lovo pole, najdete .
zakotvenou lod’, Tedy, ; 1
neni to lod’ skutecna, :
ale o to vice jako Siréna
vabi k prozkoumani. Jde

o nové otevieny Design
Hotel Noem Arch, jehoz
stavba ma budit dojem
zakotvené lodi v pristavu.
Navic tady miuZete zaZit
»degustaéni  gastrono- /
mické plavby“. Role ka-
pitina se zhostil

Roman

Hadrbolec, §
vyhlaseny séf- '

kuchar telehrit./\ .

Roman je takovy Cesky Jamie Oliver. Sympa-
ticky mlﬂ_r.;ijr-ﬁ‘mi. ktery Cechiim ukazuje, Ze vafit
s¢ diijednoduse, dobfe a pfitom zdravé a Ze to

~mavic mize byt i zabava. M4 za sebou mnoho
zkuSenosti ze zaocednskych lodi, kde vafil pro
spolecenskou smetanku.

Na lodi ,,Seabourn Pride® procestoval 41 zemi
svéta, Prvni th mésice pracoval na lodi jako
¢isnik, po tfech mésicich uZ jako barman. Pro-  hvézd Gspéch, ale pry se 1 stalo, Ze se netrefil.  je plna rozmanitych a vyvaZenych chuti s poui-
Sel napiiklad barmanskym kurzem, semindfem  Treba kdyZ se snaZil propagovat typicky ¢eskou  tim Cerstvych surovin, asijskych bylinek a jeho
o vinech s velkoproducentem vin Robertem Mon-  kuchyni. Jacku Nicholsonovi nechutnala, pry  vlastnich kofenicich smési.
davi, a také mé&l moZnost se zicastnit kulinaiské  je to moc moudné. Tam totiZ nejsou zvykli za-
expertizy s Alanem Wongem, renomovanym  huStovat omacku moukou. Tak jsem mu hned
mustrem Havajské kuchyné a nejlepSim kuchafem  uvafil néco jiného,” pfizniavda Roman. Nejvétsi

AMusle sv. Jakuba

Jizniho Pacifiku 1994, Na lodi poznal nové uspéch pry naopak slavil s polévkami, na
pritele a pozd&jii zaméstnavatele {:_h"-'! JE o8 které je ze svych plivodnich recepti
z fad hollywoodskych celebrit. |50 j;:,:; Ca kvl meivicpysny.

A jak se mu vafilo tieba pro i zdokonalil v bez- A kdo ze slavnych mu byl

Cher, Amolda Schwarzcneg— ma 5}’;{}‘1 po krmech. ncjsympath‘:lﬁjii? Jozhodné
gera nebo Jacka Nicholsona? Al Shywg rzenegger Paul Newman, ktery nevihal

wCher je vegetanianka, take - v vafit se mnou. Vymysleh
jsem se kvili ni zdokonalil ma Zasge rad,ﬂ!

% jsme rizné omacky, protoZe TvaF . . 2008 9_:[[&4
v Yomasich pokomecy; [ uaoe siazen y on méd na né tovarnu, a skvéle Gustino

ﬂclk? H.njm]da _thlmrd?l?eg,gﬁm rZe k ) : Jsme se pfi tom bavili,” vzpomina Roman Hadrbolec se stal tadi programu Gusiine
Maria Shriver a jejich déti jedi lehkou séfkuchaf. pro rok 2008. Program je zaméfen na propagaci
zdravou stravu, ale Arnold si da radéji klasicky Po deseti letech Uspésné kariéry ve Spo- zdravého Zivotniho stylu. Roman také vyivoril
‘schnitzel’ - tedy smaZeny fizek, jak je zvykly  jenych stitech to zatalo Romana likat domi. Jako jedifrééné kﬂﬁ:'m'r_'e'.mufﬂ', M{*;E .s: .l_mifemf‘-r;ku_-r;-
z Rakouska,* smije s¢ Roman. rodily Moravak se vratil ke kofendim. Brgnska Pl Je ulorem pubkinace: Yoris jsem sytion)

; . i ; 3, : celebritam, kde se svéruje se svimi zkusenostmi.
Zpravidla méla jeho jidla u hollywoodskych  restaurace Noem Arch je jeho chloubou. Kuchyné Vice na www.romanhadrbolec.com
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nadcasova restaurace (80 mist) s globalni gastronomii
uznavaneho Séfkuchare Romana Hadrbolce

ubytovani v 18 luxusnich pokojich navrzenych do stylu
lodnich kajut v kategorii design hotel

viceucelovy konferencni prostor Show Lounge (150 mist)
oxkluzivni Sky Lounge pro mensi privatni jednani (30 mist)
utulny Cocktail Bar Podpalubi (50 mist)

tichvatné sezonni Summer Patio (80 mist)

2 moderni golfove simulatory ProTee

prijemné USSPA Wellness
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Créme briilée variace s jahodami marinovanymi
v grand marnier a nektarinkovo
- levandulovim sorbetem

Restaurace & Design Hotel
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Cimburkova 8, Kralovo Pale, Briio.512 00
tel.: +420 541 216 160, fax: +420 549 211 365
restaurant@noemarch.cz

www.noemarch.cz
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